
              

 
 

Cu.Bar - Kazmairstraße 30 - 80339- München 
 

Tel: 089 / 125 063 22 
Mobil: 0162 / 249 22 73 

Fax: 089 / 51999600 

              
 
 

Cateringservice- 

Veranstaltungs-  
      & Konferenzservice 



 
 

Angebot für Messe und Veranstaltungen 
 
 
 
Frühstück/ süß 
 
gebackenes süßes Plundergebäck mit     Preis pro Stück  1,20  
Pudding, Apfel, Kirsch, Nuss oder Mohnfüllung  
mini Butterrosinenschnecke     Preis pro Stück  0,80  
mini Donuts gemischt mit Schoko, Zucker, Caramel  Preis pro Stück  0,90  
mini Muffins gemischt mit Schoko, Beeren   Preis pro Stück  0,70  
Früchtemüsli mit Jogurt im Glas     Preis pro Stück  0,65  
 
Frühstück/ herzhaft 
 
1/2 belegte Semmel ausganiert mit Salat, Tomate und Gurke 
 
Paprikawurst 
Schinkenwurst       Preis pro Stück  1,00  
Emmentaler 
Salami 
 
Tiroler Schinken  
gekochter Schinken 
Mailänder Salami 
Bismarckhering       Preis pro Stück  1,10  
 
Gerne belegen wir auch für Sie andere Brot und Semmelvariationen. 
 
 
 
 
Bayrische Brotzeit- Schmankerl 
 
Weißwurst mit süßen Senf     Preis pro Stück  0,90  
1 paar Wiener mit Senf      Preis pro Paar  1,70  
100g gebackenen Leberkäse     Portion   1,50  
Schnittlauchbrotecke      Stück   0,40  
Griebenschmalzbrotecke     Stück   0,50  
mini Laugenkorneck mit Obazda und roten Zwiebeln  Stück   0,60  
mini Laugenkorneck mit geräucherten Bauernschinken  Stück   0,70  
Münchner mini- Wurstsalat im Glas    Portion   1,10  
mini Fleischpflanzer´l auf Kartoffel Gurkensalat   Portion   1,50  
Radischen- Käsewürfel- spieß mit Kräuterquark   Stück   1,50  
 
Zu den Brotzeiten servieren wir kostenlos süßen und scharfen Senf. 
 
 
 
 
Auswahl an Fingerfood- Schälchen 
 
Vorspeise 



 
Gurken- Melonen- Salat mit Flußkrebsen 
Chili- Ingwer Garnele auf Gemüsesalat mit gerösteten Sesam 
rosa gebratenes Roastbeef auf Apfel-Sellerie- Salat 
Tomaten- Mozzarella- Spiese mit Pesto und Balsamico 
Mie-Nudelsalat mit Staudensellerie, und Koriander 
marinierte Putenspießchen mit Zitronengras- Wasabi- Dip Portion   1,70  
 
leichte Kartoffelsuppe 
Tomatencremesuppe mit Basilikum- Sauerrahm 
Kartoffel- Sellerie Suppe mit Ingwer    Portion   1,10  
 
Haupgericht 
 
kleines  Schnitzel Wiener Art auf lauwarmen Kartoffelsalat   
Hähnchenbrust auf Thai- Curry- Gemüse 
Pangasiusfilet auf Tomatenreis mit Limette- Chili- Butter 
Pasta mit spargelgeräucherten Speck und Frühlingszwiebeln 
Wokgemüse mit asiatischen Reis 
Rahmschwammerl in Kräuterahm mit Semmelknödel 
Nürnberger Würste auf Sauerkraut    Portion   2,30  
 
Dessert 
 
Erdbeer- Joghurt- Creme 
Bayrische Creme mit Zitronengras und Chili mainierten Himbeeren 
Melonen Minze Salat mit Litschi- Mousse 
Apfelstrudel mit Vanillesoße 
frische Ananas mit Kokoscreme     Portion   1,60  
 
 
 
 
Flying Büffet aus dem Glas 
 
Sellerie- Milchshake mit Schinkenspeck    Portion  2.15  
Kartoffelcreme mit Trüffelfond und Coppa   Portion  2.15  
Marinierte Thunfischwürfel     Portion  2.15  
Tempuragemüse in der Tüte     Portion  1.60  
Ausgebackener Ziegenkäse mit Honig    Portion  2.15  
Kirsch-Chutney mit Manchego     Portion  2.15  
Carpaccio vom Straußenfleisch (o. Rind)   Portion  2.90  
Ziegenfrischkäse mit grünem Apfel und  
 geräucherter Entenbrust     Portion  2.90  
Foi Gras mit Schokolade und Orange    Portion  2.90  
Gemüse- Gazpacho mit fruchtigen Eiswürfeln   Portion  2.90  
Lamm mit Meerettich und Minze     Portion  2.90  
Riesengarnelen mit Sprossen     Portion   2.90  
Kartoffeltortilla mit Whyskysauche    Portion  2.90  
Jakobsmuschel mit Vanilleöl     Portion  2.90  
 
Sweet 
 
Honigäpfel mit Gewürzkuchen     Portion  2.40  
Himbeer- Tiramisu mit Pistazien     Portion  2.40  
Rotweinheidelbeeren mit Rosmarien    Portion  2.40  
 



 
 
Zu unseren Brotzeiten und Vorspeisen servieren wir gerne verschiedene Brotsorten. 
Hier eine kleine Auswahl die wir für Sie ausgesucht haben. 
 
Brez´n Stangerl       Stück   0,55  
frische Brez´n       Stück   0,55  
Semmel       Stück  0,35  
Vollkornsemmel       Stück   0,45  
Krustensemmel       Stück   0,45  
Mohnsemmel       Stück   0,40  
Sesamsemmel        Stück   0,40  
mini Laugenkonfekt mit Brez´n, Brez´n Stangerl    
und Brez´n Knoten      Stück   0,40  
Butterbrez´n       Stück  0,60  
Schwarzbrot (ca 300 Gramm)     Stück  4,50  
Vollkornbrot  ( ca 300 Gramm)     Stück  4,50  
 
für den Nachmittag 
 
Plattenkuchen  als Apfelschnittchen, Pflaumenschnittchen  Stück   1,20  
auf Butterstreusel und Käseschnittchen  
 
Mini-Fruchtplunder Nuss-Krokant, 
Kirsch-Quark sowie Aprikose-Vanille.    Stück   1.10  
 
mini Plundertaschen mit 
 - Feige-Apfel 
- Kokosnuss-Ananas 
- Zitrone-Aprikose 
- Blaubeere-Kirsche      Stück   1.25  
 
verschiedene Teegebäcksorten 
 
Coffee Collektion Gebäck     pro kg    9,50  
Summertime Gebäck      pro kg   11,50  
First Class Gebäck      pro kg   14,30  
 
Süße Schokoladen Mini Snacks: 
 
RitterSport, Mars, Balisto, Snickers, Milky Way pro Stück 0,90 
 
Mund – Frisch: 
 
Wrigley – Kaugummi (Spearmint & Doublemint) 

Fishermans Friend (Extra Stark & Lemon) 

Wick Blau 

Wick Zitrone Plus 

Rachengold 

Gletscher Eis 

Tic Tac 

9    Smint       pro Person  2,15  
 
 



        
 
 
Getränke 
 
Kaffee / Tee: 
 
Der nachfolgend angebotene Kaffee ist bereits portioniert, so daß beim Einsatz der entsprechenden 
Gastromaschinen eine gleichbleibende Qualität garantiert ist.  
 
Kaffee Classic 60g Beutel 1,90  

Jakobs Espresso, Caffee Crema Tap 0,95  

Latte Macchiato / Cappuccino Portion 1,25  

Frische H – Milch für Latte M. & Cappuccino Liter  0,95  

Tee (4 Sorten, gemischt) Beutel  0,12  

Tee Ayurvedisch Beutel  0,50  
 
In o.g. Preisen sind zusätzlich enthalten: Portionssahne, Zucker, Süßstoff. 
 
1 Stück Durchlaufkaffeemaschine mit 2 Thermoskannen und Filtertüten inkl. 
 
Alkoholfreie Getränke: 
 
Pepsi Cola Produkte aus der Premix – Anlage – 1 Behälter entspricht 20 Liter! 
 
Tafelwasser Behälter  31,95  

Pepsi Cola Behälter  34,95  

Pepsi Cola light Behälter  35,50  

Seven up, Mirinda Behälter  34,95  
 
Produkte aus der 1,00 Liter PET MW Flasche! 
 
Tafelwasser 1,00 l  1,60  

Pepsi Cola 1,00 l  1,90  

Pepsi Cola light 1,00 l  1,99  

Seven up- Mirinda– Apfelsaftschorle 1,00 l  1,90  
 
Mineralwasser 
 
Severin 0,70 l  1,20  

Severin still 0,70 l  1,20  

Stilles Wasser (Volvic / Vittel) 1,50 l  2,10  
 
 
Konferenzgetränke 
 
Adelholzener naturell 0,25 l  1,20  
Adelholzener still 0,25 l  1,20  
Pepsi oder Coca Cola (auch als light) 0,20 l  1,20  
Wolfra Säfte 0,20 l  1,20  
 



 
 
 
Säfte 
Säfte 100%, gemischt 1,00 l  1,95  
     (Apfelsaft, Orangensaft, Multivitaminsaft)  
 
  
Frisch gepreßte Säfte  

Orangensaft 

Kiwi-Run (Kiwi, Apfel) 

Coco Beete (Cocos, Rote Beete) 

Spring Jumper (Ananas, Apfel, Orange) 

Mambo Heat (Orange, Maracuja, Kiwi) 

Energizer (Karotten, Orange, Apfel) 

Sommercocktail (Erdbeer, Orange, Zitrone) 
 0,10 l 1,60  
 
Weine: 
 
ITALIEN – Dolomiten / Toskana 
 
Weißwein – standard           0,75 l  9,95  
 
Rotwein – standard               0,75 l  9,95  

 
Pinot Grigio, Isonzo,  
  Friuli E. Collavini, Villa del Canlung         0,75 l  15,30  
 
Santa Cristina 

Toscana I.G.T., Antinori 0,75 l  13,95  
 
 
FRANKREICH 
 
Sauvignon Blanc, Vin de Pays d’Oc 0,75 l  12,95  

Baron Philipe de Rothschild 
 
Merlot, Vin de Pays d’Oc                                         0,75 l  12,95  
     Baron Philipe de Rothschild 
 
 
CHILE 
 
Chardonnay, Valle Central, Maipo 

Baron Ph. de Rothschild 0,75 l  18,50  
 
Merlot, Valle Central, Maipo 

Baron Ph. de Rothschild 0,75 l  9,95  
 

 
Ein guter Wein sollte etwas besonderes sein, finden Sie bei einer Verköstigung " genau das Richtige" für 
Ihre Kunden und Sich. 
 
 



 
Champagner / Sekt / Prosecco: 
 
Ruinart Champagner, brut 0,75 l    38,50  

Moët & Chandon Champagner 0,75 l    39,50  

Veuve Cliquot Brut 0,75 l    39,50  

Henkell Trocken 0,75 l    11,25  

Deutz & Geldermann Brut, Deutscher Sekt 0,75 l    12,70  

Carpenè Malvolti Prosecco frizzante I.G.T. 0,75 l    9,95  

Carpené Malvolti D.O.C. spumante, extra trocken 0,75 l    13,50  

Prosecco, Don Secco ( Spanien). 0,75 l    5,20  
 
 
Bier: 
 
Spaten Premium Hell  0,50 l  1,80  
 
Spaten Premium Hell vom Fass 1,00 l   3,50  
 
Franziskaner Weißbier 0,50 l  2,10  

Franziskaner Weißbier vom Fass 1,00 l  3,95  

Franziskaner Weißbier vom Fass( alkfrei) 1,00 l  3,95  

Becks Pils 0,33 l  1,65  

Becks Pils vom Fass 1,00 l  3,20  

Alkoholfreies Bier 0,33 l  1,65  
Alkoholfreies Bier vom Fass 1,00 l  3,20  
 
Seien Sie sich sicher, wir bieten jederzeit mehr Getränke als in diesem überschaubaren Angebot. 
Sollten Sie spezielle Getränkewünsche, z.B. passende Weine (bitte benennen Sie uns Ihre bevorzugten 
Länder / Anbaugebiete) haben, werden wir gerne versuchen diese zu erfüllen. 
 
 
 
Geniesen Sie auch exotisch gemixte Cocktails von unseren professionellen Barkeepern. 
Wir beraten Sie gerne. Hier ein kleiner Auszug. 
 
Longdrinks: 
 
Wodka – Red Bull Glas    2,95  
  
Campari – Orange / Soda Glas    2,50  
 
Plaza (Wodka, Maracujalikör, C.Coconut, Soda) Glas    2,95  
 
 
 
 
 
 
 
 



Cocktails: 
 
Caipirinha (Limone, brauner Zucker, Cachaca,  

gestoßenes Eis) Glas    4,65  

Mojito (Limone, brauner Zucker, Minzezweige, 
weißer Rum, Mineralwasser, gestoßenes Eis) Glas    4,65  

Planter’s Punch (Jamaikarum, Zitronensaft, 
Granatapfelsirup, Orangensaft) Glas    4,75  

Pina Colada (weißer Rum, Kokosnußsirup, 
Sahne, Ananassaft) Glas    4,75  

Kir Royal (schwarzer Johannisbeerlikör, Sekt) Glas    2,65  

 

Black Velvet (Guiness, Sekt) Glas    3,20  
 
 
Spirituosen: 
 
Distillerie S. Fassbind – Schweiz 
     aus dem Original Holzgestell 

Vieux KIRSCH du Righi – Selection 
FRAMBOISE – Himbeergeist – Selection 
WILLIAMS – Poires du Valais – Selection 

 0,70 l    59,50  
 
Grappa di Chardonnay 0,70 l    37,50  
 
Remy Martin V.S.O.P. 0,70 l    28,50  
 
Ramazzotti Amaro 30% 0,70 l    16,50  
 
Jim Beam Kentucky Bourbon 0,70 l    18,95  
 
Alle Getränke, außer frisch gepressten Säften, werden als Kommissionsware geliefert, die 
Abrechnung erfolgt nur nach Verbrauch! 
 
 
 
 
 
Ausstattung - Geschirr 
 
Geschirr, Gläser und Besteck: 
 
Kaffeegeschirr – Standard  pro Stück/Tag  0,36  
Espressogeschirr – Standard  pro Stück/Tag  0,36  
Teller 19cm – Standard  pro Stück/Tag  0,25  
Dessertteller   pro Stück/Tag  0,25  
Brotteller   pro Stück/Tag  0,25  
Beilagenschälchen  pro Stück/Tag  0,25  
Suppentasse mit Untertasse – Standard  pro Stück/Tag  0,25  
Longdrinkglas   pro Stück/Tag  0,26  
Weißbierglas   pro Stück/Tag  0,26  
Pilsstange   pro Stück/Tag  0,26  
Weinglas   pro Stück/Tag  0,26  



Sektkelche   pro Stück/Tag  0,26  
Cocktailgläser    pro Stück/Tag  0,26  
Kaffeelöffel   pro Stück/Tag  0,26  
Espressolöffel    pro Stück/Tag  0,26  
Kuchengabel   pro Stück/Tag  0,26  
Suppenlöffel   pro Stück/Tag  0,26  
Gabel   pro Stück/Tag  0,26  
Messer   pro Stück/Tag  0,26  
 
Weiteres Geschirr bieten wir Ihnen gerne gesondert an. 
 
 
Das gesamte Sortiment kann in ungereinigtem Zustand zurückgegeben werden. Fehl- und Bruchmengen 
berechnen wir zum Wiederbeschaffungswert.  
Weitere Materialien auf Anfrage! 
 
 
 
 
Ausstattung - Material 
 
Durchlaufkaffeemaschinen pro Stück / Tag  15,00  
     inkl. 2 Thermoskannen 
CC Premix Anlage,  pro Stück / Tag  15,00  
Zapfanlage Bier – 1leitig, Auftischgerät pro Stück / Tag  10,00  
Zapfanlage Bier – 2leitig, Auftischgerät pro Stück / Tag  12,50  
Arbeitstische  pro Stück / Tag 10,00  
Papierservietten – Aufdruck  ohne  
Papierservietten, neutral  pro 250 Stück 3,00  
Aschenbecher „Davidoff“  ohne  
Aschenbecher, passend zum Porzellan pro Stück / Messe 1,95  
Aschenbecher Glas pro Stück / Messe 1,25  
Original „Lavazza“ Espressomaschine pro Stück / Tag 23,50  
Milchschäumer für Frischmilch pro Stück / Tag 5,00  
Original „Carimali Macchine Per Caffe“ pro Stück / Tag 99,00  
Kaffeespezialitätenautomat pro Stück / Tag 65,00  
Stehtische, weiß 70cm Durchmesser pro Stück / Tag 12,00  
Barhocker, Holz dunkel  pro Stück / Tag 10,50  
Gewerbliche Spülmaschine  pro Stück / Tag 95,00  
     inkl. Spülmittel und Klarspüler 
Putzsachen, Grundausstattung pro Pack 25,00  
     (Schwämme, Tücher, Papier, Spülmittel, Handschuhe, Bürsten, Handcreme) 
19 Kühlanhänger für Getränke pro Tag 110,00  
20 Kühlschränke klein pro Tag 15,00  
21 Kühlschränke groß pro Tag 20,00  
 
 
Die Preise  für die benötigten Küchengeräte werden nach Ihrer Speisenauswahl gesondert 
ausgewiesen. 
 
Weiteres Material, z.B. , Bars etc. nach Absprache. 
 
 
 
 
 
 



 
 
Sonstige Kosten 
 
Lieferkosten (in München) pro Anfahrt 25,00  

Transportkosten/Auf- & Abbau (in München)  
Transportkosten (außerhalb von München)   
Reisekosten (außerhalb von München) 
Übernachtungskosten (außerhalb von München)        nach Aufwand 
 
Bei Buchung eines Standlogistikers entfallen die o.g. Lieferkosten (in München) und Ihr Stand wird, 
ohne Aufpreis, so oft beliefert wie Sie es wünschen.  
Die Reaktionszeit beträgt max. 1,5 Stunden. Selbstverständlich kann der Standlogistiker auch 
Besorgungsarbeiten außerhalb der Messe für Sie durchführen. 
 
  Personalkosten 
 
Messe - Auf- & Abbau nach Aufwand 
 
Da wir nur mit unserem eigenen, gelernten Personal arbeiten, bieten wir Ihnen unsere Mitarbeiter an. 
 
Küchenchef pro Stunde/Pers. 26,50  
Koch pro Stunde/Pers. 24,50  
Küchenhilfen pro Stunde/Pers. 21,00  
 
 
Hostessen pro Stunde/Pers. 23,00  
Barkeeper pro Stunde/Pers. 24,50  
Hilfskräfte – Geschirrrücklauf – Spüler  pro Stunde/Pers. 21,00  
Logistiker pro Stunde/Pers. 22,00  
 
Die Sozialabgaben sind in den Stundensätzen bereits enthalten. 
 
Unser Personal wird nur solange verrechnet, wie es tatsächlich vor Ort ist! 
Bei Abweichungen zu o.g. Arbeitszeit ist eine entsprechende Anpassung erforderlich. 
Mehrarbeitszeit wird mit  21,50 pro Stunde, inkl. Sozialabgaben berechnet. 
 
 
7.  Ansprechpartner 
 
MESSEDURCHFÜHRUNG / BETREUUNG: 
 
 
Daniel Kaiser 
Produktion, Logistik, Veranstaltungen 
Tel: 0163- 7221039 
Fax: 089/ 51999600 
kubarmuenchen@freenet.de 

 


